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MENTION COMPLEMENTAIRE PATISSERIE BOULANGERE
GRILLE D’EVALUATION EPREUVE E3

Centre d’Examen :
NOM DU CANDIDAT :
Prénom du Candidat :

| Bareme | Observations

T PREMEREPARTIE :Dossier

- lisibilité et structure du dossier /5

- description des activités présentées, des /5

contraintes et des résultats obtenus

- utilisation des termes professionnels adaptés /5

- bilan personnel /5
Sous Total /20

 DEUXIEME PARTIE : Entretien

- capacité a présenter son activité professionnelle /20
- aptitude a analyser des situations
professionnelles, a faire part des problémes ou des /10
contraintes rencontrées et en tirer un-bilan
personnel succinct
- aptitude & communiquer avec'e jury /10

Sous Total /40

Total /60
Moyenne /20 | (point entier ou Y2 point)
Examinateurs Remarques :

Nom : Emargement

MG Patisserie boulangére

Académie Pilote : REIMS






